FACTORIA DE IDEAS RADIOFRECUENCIA EN ALIMENTOS

Control absoluto de la vid a la copa

La Universidad prueba un sistema para identificar por radiofrecuencia el proceso vinicola

DAVID SUAREZ

Unas pequenas antenas de co-
lor amarilio vigilan desde lo al-
to las parras. Estos nodos llevan
conectados unos pequefios sen-
sores que va estan FL'Cﬂ?lL‘nJ-V'
datos de temperatura v hume-
dad. Su labor no ha hecho na-
da mas que empezar. Gracias
a estas antenas sc esta experi-
mentando con un sistema pa-
ra controlar todo el proceso de
:;‘!I'l"d'llL'CJUL‘ del vino j.’,lllL'j.’l‘ |

radiofrecuencia.

Detris de esta iniciativa, que
va se estd aplicando desde di-
ciembre en una de las princi-
pales bodegas de la denomina-
cion de origen de O Ribeiro, esta
un grupo de investigacion de la
Universidad de Vigo. El equipo
que dirige Inigo Cuifias es uno
de los socio de un provecto eu-
ropeo, Farm to Fork. con el que
se guiere comprobar la eficacia
de usar esta tecnologia, conoct-
da como RFID en el argot, para
el sector alimentario.

Permiriria crear una base de
daros a nivel europeo en la que
figurase una ficha completa del
pasado del producto. En ella se
reuniria toda la informacién so-
bre el producto desde su origen
hasta que llega al consumidor.
Al acercar una botella de vino a
un lector o incluso a su teléfono
mavil, los compradores podrian
obtener informacion sobre las
uvas usadas en su produccion,
el origen de las mismas, sus ca-
racteristicas, las condiciones en
las que se elaboro o el tiempo
condiciones de almacenamien-
10 y transporte.

«Logicamente habri pasos que
no vera el comprador del vino y

OTROS SECTORES

En busca de
una conservera

El equipo que trabaja en es-
te proyecto estacompues-
to por tres investigadores
de Sistemas Radio. isabel
Expésito, ifigo Cuifias y
Joseé Antonio Gay se encar-
gan de recoger los datos,
de comprobar que esté fun-
cionando todo el operativo
instalado entre las parras y
evaluar sus resuitados. Ade-
car empresas del sector de
la conserva que estén inte-
resadas en participar en las
pruebas.

Una de las antenas instaladas para recoger datos de las uvas.

se estan estudiando los métodos
para garantizar la privacidad de
los datos almacenados que sean
para uso interno», reconoce Ifii-
go Cuifas.

Las pruebas duraran hasta el
2012, momento en ¢l los part-
cipantes tendran que emitir un
informe evaluando la experien-
cia piloto. 5i se consiguen los re-

sultados esperados, este proyec-
to europeo podria suponer el fin
del codigo de barras.

Costes

Para poder obtener todos los da-
tos de las uvas en esta prueba se
han tenido que instalar senso-
res con una separacion de en-
tre 40 y 160 metros, aunque los

investigadores creen que se po-
dria llegar hasta los 200. Esto su-
pone un coste v, por €so, el pro-
vecto piensa especialmente en
si el sistema es factible para las
pequenas v medianas empre-
sas del sector. Una red de seis
nodos como la que han instala-
do los investigadores de la Uni-
versidad de Vigo cuesta 6.000
euros pero en funcion del mo-
delo de negocio podrian ser ne-
cesarios menos

Los cdlculos indican que ha-
bria que invertir unos 10.000

El consumidor
podria acceder a
una base de datos
sobre el proceso
de produccion

El uso de esta
tecnologia podria
suponer el fin
del sistema de
codigos de barras

euros en el equipamiento. Eso
si, el sistema también supondria
una reduccion de costes. «Per-
mitiria un ajuste mas preciso de
las necesidades de riego v abo-
nado, asi como un mejor control
v prevencion de las plagas. Por
lo tanto, se optimizaria el uso de
los productos de conservacion
v tratamiento (sulfatos, insecti-
cidas...), reduciendo los costes.
tanto de mano de obra como de
los recursos materiales», dicen.
Ademads, en la cadena de sumi-
nistro se optimizarian los cos-
tes de logistica.

Ifigo Cuifias, Isabel Expdsito y José Antonio Gay son los investigadores que trabajan en el proyecto.

EXPLICASELO A TU ABUELA

«No entiendes realmente
algo a menos que seas
capaz de expiicarselo a tu
abuelay, Albert Einstein

A veces los productos no son lo
que parecen. De hecho hay pro-
ductos que aparentan lo que no
son y con este sistema se ten-
dria «un conocimiento mas pre-
ciso» de lo gue reaimente se es-
ta comprando. En una sociedad
en la que cada vez se demanda
mas informacion sobre el origen
de los alimentos, este proyecto
podria ser una verdadera revolu-
cion. El consumidor podria acce-
der a una de la base de datos en
la que tendria los datos necesa-
rios para hacerse una «pelicuia de
la vida del producton, como expli-
ca ifiigo Cuifias. «Cuandé com-
pramos una botella de vino en la
tienda, nos fijamos en su aspec-
to, etigueta, etc., leyendo la in-
formacién que nos proporciona.
Generalmente hay muchos de-
talles gue no aparecen en estas
etiquetasy, afiade el profesor. La
base de datos aportaria la infor-
macién necesaria para garantizar
la trazabilidad del producto des-
de el productor al consumidor.
Como su propio nombre indica,
de la granja al tenedor.

EN DATOS

Iniciativa

El proyecto europeo Farm to
Fork prueba el uso de la iden-
tificacion por radiofrecuencia
en todos los eslabones de la
cadena de produccién y venta
de alimentos.

Participantes

Las pruebas las estan reali-
zando diez organismos de seis
paises de la Union Europea. En
Espafa colaboran las universi-
dades de Vigo y Cartagena. El
resto de entidades gue parti-
cipan son de Bélgica, Bulgaria,
Eslovenia, Italia y Reino Unido.

Sectores

Las pruebas que se estan reali-
zando se incluyen ademas del
sector del vino, otros produc-
tos alimenticios como los lac-
teos, pesca y carne.

Duracion

En abril del 2012 los partici-
pantes del proyecto deberan
entregar un informe en el gue
se evalue los resultados de las
experiencias piloto.



